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Cosecha

Vifiedos:
Variedad:
Vinificacion:

Crianza:
Analitica:

Nombre: Sotovin. Afio de Plantacion: 1985 Kilos/Hectarea: 6.500.
80% Tempranillo, 20% Garnacha. COSECHA.

Fermentacion Alcoholica: 6 dias. Maceracion: 23 dias. T Maxima:
29,5°C. Remontados: 2 remontados/dia. Fermentacion Malolactica:
en deposito.

Barricaroble americano. Trasiegos: 1.

Ph: 3,70. Acidez total: 5,1. Sulfuroso libre: 29. Indice UV: 51. Acidez
volatil: 0,40. Azacar residual: 1,2, Intensidad Colorante: 7. Acido
Milico: 0,01. Grado: 13

Notas de Cata:A la Vista: Rojo cereza, cubierto. En Nariz: Aromas frutosos envueltos

750 ml.

Vineyards:
Variety:
Vinification:

Aging:
Analyses:

Tasting notes:

750 ml.

Weinberge:
Sorte:
Vinifikation:

Ausbau:
Analyse:

Bewertung:

750 ml.

por nobles maderas, con recuerdo a vainilla y torrefactos.. En
Boca: Llena la boca sin agresividad, suave y redondo. Ya listo para
beber, aunque se puede guardar algunos anos.

Name: Sotovin. Year of Planting: 1985. Kilograms/Hectare: 6.500.
80% Tempranillo , 20% Garnacha. COSECHA.

Alcoholic Fermentation: 6 days. Maceration: 23 days. Maximum
Temp.: 29,5°C. Over pumpings: 2 / day. Malolactic Fermentation:
In vat.

American oak barrels. Rackings: 0,01.

Ph: 3,70. Total Acidity: 5,1. Free Sulfurous Acid: 29. UV Index: 51.
Volatile Acidity: 0,40. Residual Sugar: 1,2. Colour Intensity: 7. Malic
Acid: 0,01. Grado: 13.

Visual aspect: Cherry red.. Nose: Fruity aromas enveloped by noble
woods, with hints of vanilla and toast. Suggestive, enveloping and
polished.- Palate: It fills the mouth without aggressiveness, smooth
and round. Ready to drink, although it can be saved some years.

Name: Sotovin. Pflanzjahr: 1985. Kilos/Hektar: 6.500.

80% Tempranillo, 20% Garnacha. COSECHA.

Alkoholische Girung: 6 tage. Mazeration: 23 tage. Miximale
Temperatur: 29,5°C. Uberpumpen: 2 / tag. Malolaktische Girung:
Im Edelstahltank.

Fissern aus amerikanischer Eiche. Flasche: 1 monate.

Ph: 3,70. Gesamtsiure: 5,1. Freier Schwefel: 29. UV Index: 51.
Fliichtige Siure: 0,40. Restzucker: 1,2. Farbintensitd: 7. Apfelsiure:
0,01. Grado: 13

Mit den Augen: Kirschrot.. Mit der Nase: Fruchtaromen verbunden
durch Edelholzer, mit einem Hauch von Vanille und Toast. Anregend,
unwiderstehlich und pulliert.. Im Mund: Im Geschmack nicht
aggressiv, mild und abgerundet. Zum Genuss reif, kann aber noch
einige Jahre gelagert werden.
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