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Weinberge: Name: Villa Rosario. Pflanzjahr: 1989. Kilos/Hektar: 5.940.
Sorte: 100% CABERNET SAUVIGNON

Vinifikation: Alkoholische Gärung: 8 tage. Mazeration: 20 tage Máximale
Temperatur: 28,0ºC. Überpumpen: 2 / tag. Malolaktische Gärung:
Im Edelstahltank.

Ausbau: Fass: 6 monate. Umfüllen: 1.
Analyse: Ph: 3,7. Gesamtsäure: 4,9. Freier Schwefel: 28. UV Index: 72. Flüchtige

Säure: 0,5. Restzucker: 1,7. Farbintensitä: 8,2. Apfelsäure: 0,1.
Bewertung: Mit den Augen: tiefes Granatrot. Mit der Nase: Aroma eingemachter

Früchte und Waldbeeren. Im Mund: Kräftig im Geschmack, saftig,
fleischig, fruchtig, samtig und langer Abgang mit Aromen nach reifen
Früchten.

750 ml.

Viñedos: Nombre: Villa Rosario. Año de Plantación: 1989. Kilos/Hectárea:
5.940.

Variedad: 100% CABERNET SAUVIGNON
Vinificación: Fermentación Alcohólica: 8 días. Maceración: 20 días Tª Máxima:

28ºC. Remontados: 2 remontados/día. Fermentación Maloláctica: en
depósito.

Crianza: Barrica: 6 meses. Trasiegos: 1.
Analítica: Ph: 3,7 · Acidez total: 4,9. Sulfuroso libre: 28. Indice UV: 72. Acidez

volátil: 0,5. Azúcar residual: 1,7. Intensidad Colorante: 8,2. Acido
Málico: 0,1.

Notas de Cata: A la Vista: Púrpura granate, intenso. En Nariz: Aromas de confitura
y fruta pequeña de bosque. En Boca: Potente en boca, jugoso,
carnoso, frutoso, aterciopelado y final largo con aromas de fruta
madura.

750 ml.

Vineyard: Name: Villa Rosario. Year of Planting: 1989. Kilograms/Hectare:
5.940.

Variety: 100%  CABERNET SAUVIGNON
Production: Alcoholic Fermentation: 8 days. Maceration: 20 days. Maximum

Temp.: 28ºC. Over pumpings: 2 / day. Malolactic Fermentation:
In vat.

Aging: Barrel: 6 months. Rackings: 1.
Analyses: Ph: 3,7. Total Acidity: 4,9. Free sulfurous acid: 28 UV Index: 72.

Volatile Acidity: 0,5. Residual sugar: 1,7. Colour intensity: 8,2. Malic
acid: 0,1.

Tasting notes: Visual aspect: Dark purplish red. Nose: Candy and wood berry
aromas. Palate: Powerful to the palate, juicy, full and fruity. Velvety,
long aftertaste  with a ripe fruit bouquet.

750 ml.


