
Cabernet Rosado
MERCEDES EGUREN



Cabernet Rosado
MERCEDES EGUREN

BODEGAS EGUREN
Avenida del Cantábrico s/n-01013 Vitoria (Alava)

Telfs: +34 945 28 28 44 - Fax: +34 945 27 13 19
E-mail: info@heredadugarte.com

www.heredadugarte.com

Weinberg: Name: El Remolque. Jahr der Anpflanzung: 1989. Kilo/Hektar:
5.800.

Sorte: 100% CABERNET SAUVIGNON
Verarbeitung: Alkoholgärung: 15 Tage. Max. Temp.: 15ºC. Umpumpen: 2 Mal/Tag

Analyse: Ph: 3,14. Gesamtsäure: 6,5. Freie schweflige Säure: 25. Flüchtige
Säure: 0,35. Restzucker: 1,2

Verkostung: Sein Kennzeichen ist die herrliche Farbe reifer Erdbeeren mit
reinem und schimmerndem rosa Rand. Reine und klare Nase, die
angenehme und subtile Aromen roter Früchte freigibt. Frisch am
Gaumen, intensiv, stark, süß und hervorragend ausgeglichen mit
einer frischen und lebendigen Säure.

750 ml

Viñedos: Nombre: El remolque. Año de Plantación: 1989. Kilos/Hectárea:
5.800.

Variedad: 100% CABERNET SAUVIGNON
Vinificación: Fermentación Alcohólica: 15 días. Tª Máxima: 15ºC. Remontados:

2 remontados/día
Analitica: Ph: 3,14. Acidez total: 6,5. Sulfuroso libre: 25.  Acidez volátil: 0,35.

Azúcar residual: 1,2
Notas de cata: Su carta de presentación es un bello color fresa madura con ribete

rosáceo limpio y brillante. Limpio y franco en nariz despliega
agradable y sutiles aromas de frutos rojos. Refrescante en boca,
intenso, potente, dulce y bien conjuntado con una fresca y viva
acidez.

750 ml

Vineyard: Name: El remolque. Planted in: 1989. Kilos/Hectare: 5,800.
Variety: 100% CABERNET SAUVIGNON

Production: Alcoholic fermentation: 15 days. Maximum temp: 15ºC.
Overpumping: twice/day

Analyses: Ph: 3,14. Total acidity: 6,5. Free sulphurous acid: 25. Volatile acidity:
0,35. Residual sugar: 1,2

Tasting notes: Its letter of introduction is a clear and brilliant fine ripe strawberry
colour with pinkish highlights. Clean and fresh to the node, it
releases pleasant subtle red berry aromas. Refreshing to the mouth,
intense, potent, sweet and well balanced with a  fresh, striking
acidity.

750 ml


